Pasta & vin
165 kr.




KONCEPT
En portion pasta & et glas vin =

Servér din bedste pasta og et dejligt glas vin til.

Sd lcenge menuen har en veerdi af minimum 195 kr., er det helt op til dig, hvilken slags pasta
og hvilken vin, der indgdr i menuen.

OKONOMI & MARKEDSFORING

Du far udbetalt 140 kr. inkl. moms pr. solgt billet
— ogsa for no-shows.

Billetterne scelges for 165 kr. p& Madbillet
inkl. gebyr og momes.

Vi markedsforer festivalen til over 60.000 madglade sjcele —
béde via nyhedsbreve og sociale medier (Instagram og
Facebook)

Vi anvender gebyret til markedsfering, administration, kundesupport og teknisk hdndtering af billetsalget. Gebyret ger, at vi kan yde
support til de deltagende restauranter og de mange spisende goester, som har brug for hjcelp far og under festivalerne. Derudover
arbejder vi hele tiden pd at fornye og forbedre websitet og systemerne, s& oplevelsen fortsat er i top for bdde restauranter og geester.



HVEM ELSKER IKKE PASTA?

Sommeren er over os, byen summer, og midt i hgjsormmerens stille uge inviterer vi dig til at scette
fokus pd en af danskernes storste favoritter: Pasta & vin ¥ =

Pasta Days 2026 er vores nye sommerkoncept, som giver dig muligheden for at fylde huset med en
enkel, stoerk og appetitvaekkende kombination til en scerlig pris: En portion af din lcekreste pastaret + ét
godt glas vin!

Hvorfor skal du vcere med?

F& fyldt huset i en stille sommeruge.

Tiltroek nye goester.

Et stoerkt foelles markedsfaringsboost.

Nem planloegning: Forudbestemt menu og goesteantal sikrer overskuelige indkab og mindre
madspild.

Minimal administration: Vi hdndterer markedsfering og billetsalg — du leverer oplevelsen!
Mersalgsmuligheder: Scet billetter til salg til bdde frokost og aften. Tilkeb som aperitif, dessert eller

ekstra retter kan nemt tilfgjes via Madbillets system.






TIPS & TRICKS

Fa mest muligt ud af din deltagelse i Pasta Days.

Vi har samlet en guide med konkrete rdd til, hvordan du kan gge bdde synlighed og billetsalg. Fé tips til
at skrive appetitvoekkende menubeskrivelser, tage gode billeder af dine retter og restaurant, bruge
sociale medier effektivt samt skabe den rette stemning i restauranten med bordopscetning og detaljer,
der gar oplevelsen endnu bedre for goesterne.

Hent guiden herunder og fa praktiske vaerktgjer til at tiltrackke endnu flere gcester.

Download guiden her



https://madbillet.dk/pdf/tips_and_tricks_samlet.pdf
https://madbillet.dk/pdf/tips_and_tricks_samlet.pdf
https://madbillet.dk/pdf/tips_and_tricks_samlet.pdf
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Hvem star bag?

Hos Foodmovers stdr vi bag dig som
restaurater eller akter dret rundt til at hjcelpe
med udvikling, drift og synlighed af din
forretning.

Vi stdr bag landets vigtigste gastroevents og
festivaler, hvor du kan ansgge om
deltagelse. Det kan give din restaurant gget
synlighed i branchen, nye gcester og en
plads i et starre kulinarisk foellesskab.

Vi tilbyder ogsd vecerktojer, der gor din
hverdag lettere — fra hjcelp til billetsalg og
bordbooking til markedsfaring,
gkonomioversigt og goestehdndtering.

Her ser du alle de muligheder, som
Foodmovers tilbyder.



KONTAKT OS
FOODMOVERS

Nicoline Christensen

nicoline@foodmovers.dk ‘



